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STARTER - TATAR UND ABURI

Tatar Variation mariniert 18,00 € Salmon Tatar 17,00 € Tuna Tatar 18,50 €

Feine Stiicke von Hamachi und Dorade in Lachs und Avocado-Wiirfel in Olivendl Feine Thunfischstiicke und Avocado
Olivenél, feine Apfelstreifen, rote Zwie- garniert mit Gurken, frischen Granat mit roten Zwiebeln, geriebenem Ingwer,
beln und Gurken mit frischem apfelkernen und Avocado-Triiffelcreme Thai Basilikum und scharfer
Koriander und Minze hausgemachter Soe

. : £ i ¢ ' el . 1
P — ‘. e
Tuna Aburi 18,00 € Lachs Aburi 15,00 €

In hausgemachter SoRe mit gerosteten In hausgemachter SoRe mit gerosteten
Zwiebeln, fein gehacktem Ingwer, griine Zwiebeln, fein gehacktem Ingwer, griine
Apfel und Schnittlauch Apfel und Schnittlauch

/i

Dorade Aburi 15,00 € Hamachi Aburi 18,00 €

In hausgemachter SofRe und In hausgemachter SofRe und
schwarzem Triiffel schwarzem Triiffel

STARTER - SASHIMI

Sashimi Hamachi 17,90 € Sashimi Dorade 5 St. 13,90 €
Serviert mit Nori- und japanischen Serviert mit Nori- und japanischen
Shiso-Blattern Shiso-Blattern

Sashimi Lachs 5 St. 13,90 € Sashimi Thunfisch 5 St. 19,90 €
Serviert mit Nori- und japanischen Serviert mit Nori- und japanischen
Shiso-Blattern Shiso-Blattern

Frischer Wasabi 5,00 € extra



STARTER STARTER

Miso Suppe 5,50 €
Mit Clam (Vongole) 13,90 €
Mit Riesengarnelen 13,90 €
Extras: Scharf 0,50 €

Edamame 6,00 € Krautsalat 5,00 €

Tempura Moriawase 24,80 €

Tempura Garnelen
3 St. Riesengarnelen 15,50 €

Algensalat 6,00 € Kartoffel-Edamame-Salat 8,00 €

Sushi-Reis 4,00 €
Hausgemachte SoBle 5,00 €

EXTRAS - Wasabi 2,00 €, Ingwer 3,00 €, Teriyaki SoBe 1,50 €, Spicy Mayo 1,00 €, Chilli Soe 1,00 € EXTRAS - Wasabi 2,00 €, Ingwer 3,00 €, Teriyaki So3e 1,50 €, Spicy Mayo 1,00 €, Chilli SoBe 1,00 €



SIGNATURE ROLLS

127 Flamed Otoro Roll

Cream Cheese mit Umeboshi, Yuzu, Shisho,
Avocado, garniert mit flambiertem Otoro
Tatar und on top mit hausgemachten

Lotus Chips

4St. 13,90¢€
8 St. 25,00 €

SIGNATURE ROLLS

126 Big Boy Roll

Argentinische Garnelen und scharfes
Amaebi Tatar ummantelt mit flambierten
Jacobsmuscheln und garniert mit
kleingehacktem Wasabi

4St. 990¢€
8St. 17,90 €



SIGNATURE ROLLS SIGNATURE ROLLS

119 Black Widow 117 Meatlover Rolls 123 Hokkaido Roll @ 124 TNT Roll, mittel scharf

Panierte Soft Shell Crab mit Tamago, Enoki-Pilze, Cream Cheese, Mozarella, SiiBkartoffel-Tempura, vegane Cream Frittierte Garnelen, Cream Cheese und
Masago und Cream Cheese, garniert mit Tomaten und Avocado ummantelt mit Cheese, Avocado, garniert mit Aubergine, Avocado, garniert mit flambierter, eingelegter
Mayonnaise und Schnittlauch (serviert gegrilltem Rindfleisch und italienischer Pumpkin-Cream und Tempura Flocken Makrele, geriebenem Ingwer und Schnittlauch
mit wamer hausgemachter Sof3e) Krautersofle 4St. 950€ 4St. 990¢€
10 St. 19,90 € 4St. 9,90¢€ 8 St. 16,00 € 8St. 17,90€

8St. 17,90 €

116 Vulcano Rolls 19 Rainbow Deluxe 110 Sake Supreme 113 French Touch Roll 118 Snow Flakes

Frittierte Garnelen, Cream Cheese Gegrillter Aal, Surimi, Avocado, Gurken Lachs, Avocado und Gurke mit Frittierte Garnelen, Cream Cheese und Frittierte Garnelen, Cream Cheese und
und Avocado garniert mit und Cream Cheese ummantelt mit Lachsscheiben umwickelt und einem Avocado, garniert mit flambierter Dorade, Avocado, garniert mit flambiertem
flambiertem Thunfischtatar, GroB-Garnelen, Thunfisch und Lachs feinen Lachstatar-Kresse-Topping, Tartarsauce und frischen Kumquat-Scheiben Hamachitartar, Tempura Flocken
Pfeffer und Lilakartoffelchips 4st. 9,90¢€ Mayonnaise, leicht scharf 4St. 9,90€ 4St. 9,90€

4St. 9,90¢€ 8St. 17,90 € 4St. 9,90¢€ 8St. 17,90 € 8St. 17,90 €

8St. 17,90 € 8St. 17,90 €

Paniert 2,50 € extra Paniert 2,50 € extra



LUNCH MENU LUNCH MENU

¢

Tempura Moriwase Don
GroRe Garnelen und Gemiise

17,90 €

Lachs Teriyaki
17,90 €

&

Yaki Shimesaba
Gegrillte Makrele
16,00 €

Lunch Menii 1| 15,00 € Lunch Menii 2 | 16,00 €
Hotategai Shichimi Shoyuyaki N . " .
Gegrillte Jacobsmuscheln (17 Stiick) Edamame und Krautsalat, 4 Lachs Tobiko, (14 Stiick) Edamame und Krautsalat, 4 Ebi New Style,
17.90 € 4 panierte Sushi Maki, 6 Gurken Maki und 3 Avocado Maki 4 panierte Sushi Maki, 3 Thunfisch Maki, 3 Lachs Maki

Dorade Tempura Don
Panierte Dorade und Gemiise
17,90 €

Diese Gerichte w s und Miso Suppe serviert.

Lunch Menii 3| 16,00 € Lunch Menii 4 | 15,00 €
(13 Stiick) Edamame und Krautsalat, 8 Springroll- (Vegan, mit Algensalat statt Misosuppe)
Lachs Avocado, 4 panierte Sushi Maki, 1 Temaki Lachs (15 Stiick) Edamame und Krautsalat, 4 Taboulé Style,

4 panierte Avocado Maki, 3 Gurken Maki, 3 Avocado Maki,
1 Tofu Tasche

Von Montag bis Freitag 12:00 bis 14:30 Uhr — Samstag, Sonntag und Feiertage ausgeschlossen.
Keine Anderungen méglich. Lunch Meniis werden nur im Restaurant serviert.

Von Montag bis Freitag 12:00 bis 14:30 Uhr — Samstag, Sonntag und Feiertage ausgeschlossen.
Keine Anderungen méglich. Lunch Meniis werden nur im Restaurant serviert.



MENU MENU

Box for Share Deluxe 68,00 € Box for Share 55,00 €

(42 Stiick) 4 St. French Touch Roll, 4 St. Snow Flakes, (40 Stiick) 6 St. Lachs Maki, 6 St. Gurken Maki,

4 St. TNT Roll (mittel Scharf), 4 St. Vulkano Rolls, 4 St. 4 St. Hot & Spicy Tuna, 4 St. Tempura Salmon Roll,
Meatlover, 6 St. Lachs Triiffel Maki, 8 St. panierte Lachs 4 St. Rainbow Deluxe, 4 St. Vulcano Rolls,

Maki, 8 St. panierte Avocado Maki 4 St. Sake Rucola, 8 St. panierte Lachs Maki

We are one 90,00 €

(44 Stiick) 4 St. Big Boy Roll, 4 St. Flamed Otoro Roll,

4 St. Hot and Cool Roll, 6 St. Wagyu Roll, 2 St. Otoro Nigiri,
2 St. Red Ebi Tatar Nigiri, 2 St. flambierte Otoro Nigiri,

8 St. Panierte Red Ebi Tatar Maki mit Miso Kiirbis Creme,
6 St. Otoro Maki, 6 St. Red Ebi Tatar

Beauty and the Beast 63,90 € Cali Dreams 39,00 €

(26 Stiick) 4 St. Meatlover, 4 St. Sake Supreme, (20 Stiick) 4 St. Ebi New Style, 4 St. Sake Rucola,
10 St. Black Widow, 2 St. flambierte Jacobsmuschel 4 St. Hot & Spicy Tuna, 4 St. Snow Flakes,
Nigiris, 2 St. flambierte Hamachi Nigiris, 4 St. French Touch Roll

2 St. White Tulip Nigiris, 2 flambierte Dorade Nigiris



MENU MENU

Salmon on Fire 30,00 €

(16 Stiick) 4 St. Tempura Roll, 2 St. flambierte
Lachs Nigiris, 6 St. Lachs Triiffel Maki,
4 St. Lachs Sashimi

Tuna Lover 30,00 €

(12 Stiick) 4 St. Tuna Deluxe,
4 St. Springroll Tuna Avocado,

4 St. Pfeffertuna Nigiris
Salmon Lover 24,80 €

(16 Stiick) 2 St. Lachs Nigiris, 6 St. Lachsrollen,
4 St. Sake Rucola, 4 St. Springroll Lachs Avocado




122 Super Mario C

Avocado, panierter
Krauterseitling garniert
mit marinierten Shiitake
Pilzen, frischem Ingwer und
Schnittlauch

4St. 9,50¢€
8 St. 16,00 €

VEGAN

125 Hot & Cool Roll

Vegane Cream Chese, Gurken,
eingelegte Pflaumen, Shisho
Blatter, garniert mit Dashi
Oroshi (leicht scharf)

4St. 7,00¢€
8 St. 12,00 €

115 Taboulé Style Q

Rote Beete-Reis mit Tomaten,
Gurken, veganer Cream Cheese,
roten Zwiebeln, Koriander,
Minze garniert mit gerosteten
Zwiebeln und Chilli SoRe

4st. 7,00¢€
8St. 12,00€

128 1% Gliick @

Leek Tempura, veganer
Cream Cheese. Garniert mit
Blumenkohlpiiree, Leeksol
und Erbsensprossen

4St. 9,50¢€
8 St. 16,00 €

111 Buddha Rolls @

Avocado, eingelegter Kiirbis,
eingelegter Rettich, Gurken,
vegane Cream Cheese, im
Tofumantel und Teriyaki Sof3e

4St. 7,00¢€
8 St. 12,00 €

120 Smoky cherry @

schwarzer Reis, frische Paprika,
veganer Feta Cheese, garniert
mit flambierter Cherry Tomate,
hausgemachter italienischer
KrautersoBe und Pfeffer

4St. 9,50 €
8 St. 16,00 €

121 Sahara Rolls @

Panierter Krauterseitling,
Avocado und vegane Cream
Cheese garniert mit Hummus,
crispy Teigfaden, Schnittlauch
und Teriyaki SoBe

4 St. 9,50 €
8 St. 16,00 €

VEGAN

The Green 24,00 € @
(23 Stiick) 4 St. Buddha Roll,
4 St. Taboulé Style, 8 St. panierte

Avocado Maki, 1 St. Tofu Nigiri,
6 St. Mango Rucola Maki

Beautiful Sunlight 27,00 € @

(18 Stiick) 4 St. 1% Gliick, 4 St. Hot & Cool Roll,
2 St. Inari Corn Lime, 8 St. Avocado paniert mit
Miso-Kiirbiscreme

Vegan for Share 52,00 € @

(40 Stiick) 4 St. Taboulé Style, 4 St. Buddha Rolls,

4 St. Super Mario, 4 St. Sahara Rolls, 4 Hokkaido Roll,

6 Getrocknete Tomaten Maki, 8 St. panierte Avocado Maki,
6 St. Avocado Maki



MAKI - 6 STUCK MAKI - 6 STUCK

>

. 2 A ?

.iw.'

M1 Gurken 4,00 € M2 Avocado 5,00 € M3 Eingelegter Rettich M4 Eingelegter M13 Lachsrolle 9,00 € M14 Dorade 6,50 € M15 Hamachi 8,00 € M16 Gegrillter Aal 10,00 €
5,00 € Kiirbis 5,00 €

>

M5 SiiBes Omelette 5,00 € M6 Surimi Avocado 7,00 € M7 Lachs 7,00 € M8 Lachs Avocado 8,00 € M17 Mango Rucola 6,50 € M18 Thunfisch Avocado M19 Salmon Triiffel 13,00 € M20 Getrocknete
9,50 € Tomaten Maki 6,00 €

M9 Lachs Gurke 7,00 € M10 Thunfisch 8,00 € M11 Gekochte M12 Gekochter M21 Maki otoro 12,00 € M22 Amaebi & Red-Ebi M23 Wagyu Roll
Garnelen 6,50 € Thunfisch 6,50 € 9,00 € mit Kiirbis Creme
4St. 8,00¢€
8St. 13,00¢€

Paniert 1,50 € extra Paniert 1,50 € extra



NIGIRI

N1 Avocado 6,00 € N2 Garnelen 6,80 €

N5 Omelette 6,00 € N6 Thunfisch 9,00 €

N10 Flambierte Dorade
8,00 €

(Miso Yuzu Sofe)

N9 Hamachi 9,00 €

2 HAPPCHEN

N3 Tofu 6,00 €

N7 Dorade 6,80 €

N11 White Tulip 6,80 €

Frischkase umwickelt in
diinnen Gurkenscheiben

Frischer Wasabi 5,00 € extra

N4 Lachs 6,80 €

N8 Aal 9,00 €

N12 Tulip Lachstatar
9,00 €

Lachstatar umwickelt in
diinnen Avocadoscheiben

NIGIRI

N13 Flambierte Hamachi N14 Flambierte
9,00 € Jakobsmuschel 9,00 €

(Miso Yuzu SoRe) (Miso Yuzu SoBe)

N18 Gunkan Lachs
scharf 8,00 €

Lachstatar,
Avocado, Spicy-Mayo, Fisch-
rogen und Friihlingszwiebeln

N17 Makrele 6,80 €

Eingelegte Makrele
mit geriebenem Ingwer
und Schnittlauch

N21 Red Ebi Tatar 9,00 €

N22 Otoro 16,00 €

2 HAPPCHEN

N15 Pfeffersalmon 8,00 €

Flambierter Lachs mit

N16 Pfeffertuna 9,00 €

Flambierter Thunfisch mit

Teriyaki SoRe, Frihlingszwiebeln  TeriyakisoRe, Friihlingszwiebeln,

und Pfeffer Sesamol und Pfeffer

4

N19 Gunkan Thunfisch
scharf 9,00 €

Thunfischtatar, Avocado,
Chilli SoRBe, Sesamol und
Friihlingszwiebeln

N20 Beef Fuoco 9,00 €

Flambiertes Flanksteak
garniert mit TeriyakisoBe,
italienischer KrautersofRe

und Pfeffer

N23 Flamed Otoro 16,00 €

Frischer Wasabi 5,00 € extra

N24 Inari Corn Lime 7,00 €



11 California

Surimi, Avocado, Gurken,
garniert mit Sesam

4st. 7,00¢€
8 St. 12,00€

14 Tuna Deluxe

Thunfisch, Gurken, Avocado,
ummantelt mit hauchdiinnen
Thunfischscheiben, Avocado
und Sesam

4St. 990¢€
8St. 17,90 €

INSIDE OUT ROLLS

12 Lachs Tobiko

Lachs, Avocado, Gurken
und Tobiko

4st. 8,00¢€
8 St. 14,00 €

15 Hot & Spicy Tuna

Scharfes Thunfischtatar,
Gurken ummantelt mit
Avocado und Spicy Mayo

4St. 9,50¢€
8 St. 16,00 €

Paniert 2,50 € extra

13 Sake Rucola

Lachs, Avocado, Gurken,
garniert mit Rucola

4St. 8,00€
8 St. 14,00 €

16 California Supreme

Avocado, Surimi, Gurken
garniert mit Sesam, GroB3-
Garnelen, gehackten Garnelen
und Lilakartoffelchips

4St. 9,50¢€
8 St. 16,00 €

INSIDE OUT ROLLS

17 Unagi Salmon Roll

Lachs, Gurken, Cream Cheese,

Avocado ummantelt mit
gegrilltem Aal, TeriyakisoBRe
und Friihlingszwiebeln

4 St. 10,90 €
8 St. 17,90 €

112 Avocado Deluxe

Avocado, Lachs, Gurken,
Masago, Cream Cheese,
ummantelt mit Avocado-
Scheiben, und einen Klecks
Mayo und Schnittlauch

4St. 9,50¢€
8 St. 16,00 €

Paniert 2,50 € extra

18 Tempura Salmon Roll

panierte Garnelen, Cream
Cheese, Avocado ummantelt
mit Lachs und Avocado
garniert mit Spicy Mayo,
Teriyakisoe und Friihlings-
zwiebeln

4St. 9,50¢€
8 St. 15,00 €

114 Ebi New Style

Gehackte Garnelen, Surimi,
Gurken garniert mit
Lilakartoffelchips und
TeriyakisoBe

4St. 9,50¢€
8 St. 14,00 €



>

SR1 Gurken
Cream Cheese
8,00 €

SR4 Gekochter Thunfisch
Avocado 10,00 €

Mit Frithlingszwiebeln

SPRING ROLL SUSHI - 8 STUCK

S
@

SR2 Avocado
Cream Cheese
9,00 €

SR5 Lachs Avocado
12,00 €

Mit Minze und Koriander

SR3 Mango
Cream Cheese
9,00 €

®

SR6 Thunfisch Avocado
14,00 €

Mit Minze und Koriander

SR7 GroB3-Garnelen
Avocado 13,00 €

Mit Minze und Koriander

SR10 Thunfisch scharf
14,00 €

Scharfes Thunfischtatar
und Avocado

SPRING ROLL SUSHI

SR8 Negi Ebi 11,00 €

Gehackte Garnelen und
Surimi, Spicy-Mayo,
Friihlingszwiebeln und
Koriander

SR11 Dorade Avocado
12,00 €

Mit Minze und Koriander

8 STUCK

SR9 Lachs scharf 13,00 €

Lachstatar mit Spicy-Mayo
und Gurken

SR12 Hamachi Avocado
14,00 €

Mit Minze und Koriander



DESSERTS

-~ 3 Flower Power
4 SN s o "
- iy schwarzer Bio-Reis mit Mangofiillung
7 3 und Ahornsirup garniert mit frischen
“"‘ Feigen und getrockneten Korn- und
\* .‘ ‘f ..
Rosenbliiten

4 St.9,00 €

DESSERTS

® Kokosballchen ...........ccooooiiiiiiiiiiiiiicceeeeee s 2 St.
=

Kokos-Eis — mit hausgemachter Avocadocreme
und gerdsteten ErdnlsSen .....oooeeveviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeens

Strawberry Cheesecake Mochi Eis ............cceuveeueneee. 2 St.

Griner TeE EiS .oovvuiiiieiiiiie e
INGWET EiiS oo

Yuzu Sorbet .......ccceevniinnnnni. @ ...............................

Black Forest — Matcha Affogato
mit schwarzem Sesameis ......ccccevveviiiiiiiiieiiieeeiiee e,

Q Daifuku Mochi — Griiner Tee (... .ccooiiiiinnnnn.... 2 St.

O‘ Daifuku Mochi = Mango .........cccceeveeiieiiiiiiiieeeeeeeeees 2 St.
O‘ Daifuku Mochi — KOKOSNUSS .....cceeevviiiiiieeeeiiiiiies 2 St.
O Daifuku Mochi — Mix von 3 Sorten .......cccceeeevevvuennn.n. 3 St.

5,50 €

7,00 €

6,00 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

7,00 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

11,00 €



DRINKS

Homemade Drinks
French Kiss — Lavendel, Limetten und Kornbliten ..... 0,31
Fresh Infusion — Gurken, Ingwer, Limetten, Minze ..... 0,31

African Soul - frisch gepresster Sugarcane Juice .... 0,31

Ruby Rush - frischer Granatapfelsaft .........cccceeennnn. 0,31
Lime Fizz - frischer Limetten-Minzesaft .................. 0,31
Passion Wave - frischer Maracujasaft .......cccccccce.o. 0,31
Yuzu Spritz — Yuzu Saft, Soda ........eeeveeiiieiiiiiiiiiinn. 0,31

Liquid Wake up - frischer Ingwer, Griintee, Limetten 0,3 |

Golden Matcha Breeze -
frische Ananas, Matcha, Jasmine .......ccccccceeeeeernnneen. 0,31

Coco Zen - Bio Matcha mit Kokosnusswasser ......... 0,31

Softdrinks / Wasser

CocaCola™2 ...t 0,21
(070 F: W74=1 (o TN 0,21
Flasche Taunusquelle ..........ccccooeeeiiiiiiiiienniiiiiiiicenns 0,21
Flasche Taunusquelle .........ccooooveeiiiiiiiiiiiiniiiiieeennnns 0,751

Warme Getranke
JASMINTEE ..o 0,451

Griiner Tee Genmaicha

(mit unpoliertem, gerostetem Reis) aus Japan ....... 0,451
Griiner Tee Sencha aus Japan .........cccceeeeeevviineneens 0,451
Matcha Zen — warm oder kalt ............cceeeeeeeennnnnn. 0,451
Frischer Ingwer-Minze Tee ..........ccccciviuiieerieeciennnnnns 0,451
Frischer MinZe Tee ...ccccovveiiieiiiiiiiiiieiiiiiieeeeeeeeeeeees 0,451
Tee mit frischen Limetten und Honig ............ccevueeee. 0,451
Yuzu Tee mit HONig .....cooouiiiiiiiiiiii e, 0,451
LOtUS T e 0,451

8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €

8,50 €
7,00 €

LWARS
LWARS
4,20 €
9,00 €

5,00 €

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,50 €
5,00 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €

Kennzeichnungen der Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 mit Zuckerart(en) und SiBungsmittel(n), 4 taurinhaltig,

5 enthalt eine Phenylalaninquelle, 6 mit Antioxidationsmittel

DRINKS
Alkoholische Getranke
Japanisches Bier ...........ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 0,331
Japanisches alkoholfreies Bier ..........ccccccceeeeeeennne. 0,331
Sake klein 14 % Vol. (warm oder kalt) .......ccceeeeeennne. 0,11
Sake groB 14 % Vol. (warm oder kalt) ......ccccvvveeeennnn. 0,21

Japanischer Reiswein 14,5 % Vol.
Yukiguni Ginjyo (1roCKen) ......ceceeeerecvvieeeeeeeesecnnneeenn. 0,11

Flasche

Cocktails — Gin / Wodka

Evergreen — Basil, Gurke, Gin ..ccooeeeeeeieeiieeiiieieeeeen, 031
Empress Matcha Sour = Gin .........ccociiiiiiiiiiiiiiinnnes 0,31
Kyoto sparkle — Yuzu ,Sake, Soda .........cceevieiiiinnnnnns 0,31
Lime Brezze — mit Berliner Dry Gin .......ccoevveeeiiiieennns 0,31
Sunshine Elixir — mit absolut 100 Vodka .................. 031

Mio Sparkling Sake
(5% Vol.)

Begeistert mit einer erfrischend
fruchtigen Note, die dezente Siie mit
spritziger Saure in perfektem Gleich-
gewicht hélt. Der zarte Duft von Apfel
und Muskattrauben verleiht diesem Sake
eine ganz besondere Raffinesse.

0,3112,00 €

L‘Atelier du Sake-Daiginjo
(17,5 % Vol., trocken)

Dieser auBergewohnliche Sake, gebraut
aus hochpoliertem Gohyakumangoku-
Reis (50 %), vereint die Eleganz eines
Premium-Daiginjo Sake mit der kraft-
vollen Ausdrucksstérke eines unfiltrier-
ten, unverdiinnten Sake. In Nase und
Gaumen entfalten sich lebendige Aro-
men von Apfel, Melone und tropischen
Friichten, getragen von einer feinen
Trockenheit und vollmundigen Tiefe.

0,119,00 €
0,5136,00 €

5,00 €
5,00 €
7,00 €

12,50 €

7,50 €

30,00 €

12,00 €
12,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €

Junmai Daiginjo Sake
(15,5 % Vol., trocken)

Gebraut in der traditionsreichen Region
Hyogo, eine meisterhafte Interpretation
japanischer Sakekunst. Mit einem Polie-
rungsgrad von 45 % und 15,5 % Alkohol
vereint sie kraftvolle Struktur mit feiner
Eleganz. Im Bouquet entfalten sich
Aromen von Birne, Melone und

Banane, begleitet von floralen
Ankléangen - klar und harmonisch.

0,7155,00 €



QUALITY

CREATIVITY

LOVE

TASTE

ALLERGENLISTE

>

Fisch

Alle Sorten auBBer vegane und vegetarische Produkte.

N

Schalentiere

i1]i61i8[i91i14[i16]i19i26 | M6 | M11|M22 | N2 | N21 | SR7 | SR8 | T6 | Beauty and the Beast | Box for
Share, Deluxe | Salmon on Fire | Cali Dreams | We are one

[

PLLLES

Gluten

i2|i5-i171i18 -i22 -i241i28 |M3 - M5|M11|M16 | M19 | N1 | N3 |N5|N8|N12|N15|N16 | N18|N19
| N20 | SR8 | SR9 | T4 | Algensalat | Alle Mochi Eis Beauty and the Beast | Box for Share, Deluxe | | Salmon

on Fire | Cali Dreams | Tuna Lover | Salmon Lover | The Green | Vegan For Share | Tuna Tartar Variation |
Hausgemachte SoRe |SojasoBe | Lilane Kartofellchips | UnagisoBe | Lachs Aburi | Tuna Aburi | Strawberry
cheescake | We are one | Beautiful sunlight

=
B
=

Milch

i31i5]i6-i101i12 -i14i17]i19]i26 —i28 |M11 - M15|M19|M23 |N11|N12|N18 | N24 | SR8 | SR9 | T2
| T4 | Mayonnaise | Alle Mochi Eis | Kokos-Eis Beauty and the Beast | Box for Share, Deluxe | | Salmon on Fire |
Cali Dreams | Salmon Lover | The Green | Lilane Kartoffelchips | Alle Eis- und Mochi-Sorten | We are one

vl

Senf

i3]i5]i6-i10|i12 -i14[i171i19i26 —i28 | M11 - M15|M19 | N11|N12|N18|N24 | SR8 |SR9 | T2 | T4
| Sesamsamen | Mayonnaise | Beauty and the Beast | Box for Share, Deluxe | | Salmon on Fire | Cali Dreams |
Vegan for Share | We are one
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Sesamsamen

i1]1i3-i5/i6—-i11i26 —i28 | M13|M16 | N1 | N3 | N8 |N15|N16 | N24 | SR - SR4 | T6 | Algensalat | Beauty
and the Beast | Box for Share, Deluxe | | Salmon on Fire | Cali Dreams | Tuna Lover | Salmon Lover | The |
Vegan For Share | We are one | The Green | Kokosballchen | Die Teller werden mit Sesamol bestrichen, bitte
geben Sie uns Bescheid, falls sie allergisch dagegen sind.

Soja

i21i7-i141i16 -i171i19i20 —i22]i26 —i28 | M16 | M19 | N1 | N3 | N8 |N10 | N13 — N16 | N20 | SR8 |
SR9 | T4 | T6 | SojasoRe UnagisoBe | Algensalat | Miso Suppe | Tuna Tartar Variation | Alle Mochi Eis | Beauty
and the Beast | Box for Share, Deluxe | | Salmon on Fire | Cali Dreams | Tuna Lover | Salmon Lover | We are
one | The Green | Vegan For Share | Hamachi Lover | Elamame | Hausgemachte SoR3e | Alle Aburi und Tartar

Weichtiere

N14 | Beauty and the Beast | i19 | i26 — i28 | We are one

Eier

i31i5]i6-i10]i12-i14[i17[i19i26 —i28 |[M11 - M15|M19|N10|N11|N12|N13|N14|N18| SR8 |
SR9 | T2 | T4 | Mayonnaise | Kokosbdllchen | | Beauty and the Beast | Box for Share, Deluxe | Salmon on Fire |
Cali Dreams | Salmon Lover | We are one

Wesée >

Niisse

i11]i15-1i171i20 - i22 | N8 | N15| N16 | i26 — i28 | SR1 — SR3| Kokos-Eis | Beauty and the Beast | Box for
Share, Deluxe | Salmon on Fire | Tuna Lover | Vegan For Share | We are one

Panierte Rollen

enthalten Gluten, Eier, Soja.

Lunch Meniis

Alle genannten Allergene sind in Lunch Meniis enthalten, auBer Lunch Menii 4 (ohne Eier) — auBer Niisse.

&

Glutenfrei

Unser Sushi Reis wird mit glutenfreiem Sushiessig zubereitet.

Bei weiteren Fragen wende Dich bitte an unser Personal.



BERGERSTREETFOOD BORNHEIM
Berger Str. 104 | 60316 Frankfurta.M. | T 0176 56 39 31 39 | berger@bergerstreetfood.de

Offnungszeiten
Montag bis Samstag von-12:00 bis 22:30 Uhr,
Sonntag von 13:30 bis 22:30 Uhr

www.bergerstreetfood.de
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